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ТЕХНИЧЕСКОЕ ОСНАЩЕНИЕ ОТРАСЛИ
ТЕМА НОМЕРА

Среди китайских производителей
кондитерского оборудования есть свои
лидеры. Особое место занимает ком*
пания KEHUA, производитель обору*
дования для изготовления вафель.
Представителем и эксклюзивным дист*
рибьютором этой компании на терри*
тории России, Украины и Беларуси яв*
ляется компания IB Engineering.

Линии для производства вафель
компании KEHUA пользуются большим
спросом благодаря высокому качеству
и надежности. На них успешно работа*
ют компании Nestle, Kraft Foods,
Yuimmy Рacific Foods, Siam Food в таких
странах, как Китай, Малайзия, Индо*
незия, Филиппины, Тайланд и др.

Сегодня китайские машиностроите*
ли активно осваивают российский, бе*
лорусский и украинский рынки.

Компания IB Engineering совместно с
KEHUA предлагает лучшее соотноше*
ние качества, сервиса и цены. Специа*
листы IB Engineering контролируют
строгое соответствие выпускаемого
оборудования техническому заданию
клиента, а также процесс испытаний на
заводе*изготовителе, последующую
доставку и запуск оборудования на за*
воде клиента.

Линии, выпускаемые KEHUA, позво*
ляют производить разнообразные
виды вафель – плоские с различными
начинками, вафельные конфеты, фи*

KEHUA – новый лидер
в производстве современных
автоматических вафельных линий

За последние 20 лет экономический
потенциал Китая значительно вырос.
Сегодня Китай входит в десятку лидеров
стран�производителей оборудования, в том
числе и для кондитерской промышленности.

гурные вафли, бельгийские и француз*
ские мягкие вафли, гофры, а также ва*
фельные стаканчики для мороженого.

Процесс производства продукции
полностью автоматизирован. Линии
снабжены современными программи*
руемыми логическими контроллерами.
Алгоритм работы печей имеет возмож*
ность быстрой перенастройки и налад*
ки. Управление осуществляется с авто*
матического touch display Simatic
фирмы Siemens.

Печь оснащена высокоточной систе*
мой контроля температуры рабочих
поверхностей вафельниц с помощью
дистанционных инфракрасных датчи*
ков фирмы Raytek. Пневматические
цилиндры и пневмоавтоматика фирмы
Festo. Главный и вспомогательные
двигатели машины марки Sew. Газовая
печь снабжена автоматической станци*
ей подачи и смешения газа фирмы
Madas, которая  производит подготов*
ку газо*воздушной смеси с высокой
точностью, что позволяет выдерживать
температурный режим, точно задан*
ный потребителем, и экономить газ.

Электрические печи снабжены кон*
троллерами, которые управляют рас*
пределением электроэнергии для ее
экономии и увеличения срока службы
нагревательных элементов.

Установлен жесткий контроль по со*
хранению геометрической формы ва*
фельного листа, что предотвращает
выпуск бракованной продукции.

Все оборудование изготовлено из
пищевой нержавеющей стали. Вафель*
ницы изготовлены из тугоплавкого чу*
гуна, со стабильной геометрией и

средним сроком службы бо*
лее 15 лет.

Компанией KEHUA разра*
ботано несколько модифи*
каций линий для производ*
ства вафельных изделий
производительностью от 6
до 20 т в сутки, которые
укомплектовываются газо*
выми или электрическими
печами от 33 до 72 вафель*
ниц, а также автоматические
линии для производства
конфет и батончиков с ва*
фельным корпусом.

На газовые печи компа*
нии KEHUA выдано разре*
шение на эксплуатацию от
Российской Федеральной
службы по экологическому,

технологическому и атомному надзору.
С начала июля 2007 г. на ЗАО «Кон*

дитерский Концерн «Королевский»
(Московская обл.) идет монтаж авто*
матической линии по производству
глазированных вафельных конфет «12
месяцев», максимальной производи*
тельностью до 15 т в сутки. Запуск ли*
нии состоится в августе 2007 г.

ЗАО «Кондитерский Концерн «Коро*
левский» выпускает продукцию только
из дорогостоящих компонентов: шоко*
ладной глазури на натуральном какао*
масле и пралине.

Перед техническими менеджерами
ЗАО «Кондитерский Концерн «Коро*
левский» была поставлена сложная за*
дача: в короткий срок освоить новое
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производство – выпуск качественных
глазированных вафельных конфет. Для
реализации проекта требовалась ком*
пания, способная обеспечить выполне*
ние технического задания в полном
объеме, изготовление и поставку обо*
рудования, проведение шеф*монтажа,
качественное гарантийное и сервисное
обслуживание. Посетив несколько за*
водов*производителей, руководство
ЗАО «Кондитерский Концерн «Коро*
левский» остановило свой выбор на
KEHUA, поскольку высоко оценило со*
временные технологии производства
оборудования, а также качество уже
произведенных и испытанных перед
отгрузкой вафельных линий. Запуск и
испытание оборудования на заводе пе*
ред отгрузкой обеспечивает сокраще*
ние сроков монтажа оборудования.
Выполнение этих сроков и качествен*
ный сервис достигается благодаря ра*
боте российских специалистов, про*
шедших специальное обучение на
KEHUA.

Линия производства вафель KEHUA
обеспечивает качество продукции бла*
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годаря автоматической системе конди*
ционирования вафельного листа, а
также универсальной намазной стан*
ции, позволяющей наносить пралино*
вую начинку как контактным, так и бес*
контактным способом, с дополнитель*
ной возможностью посыпки орехом
как начинки, так и глазированного по*
крытия изделия. ЗАО «Кондитерский
концерн «Королевский» оснастил ли*
нию современной глазировочной ма*
шиной GE 900 с холодильным тонне*
лем, для обеспечения качественного
глазирования – темперирующей стан*
цией для натуральной шоколадной
глазури производства компании
SOLLICH (Германия) и скоростными за*
верточными автоматами EL*11 для ва*
фельных конфет «в носок» производ*
ства PACTECH (Германия).

В конце июля 2007 г. на кондитерс*
кой фабрике «Гермес» (Ставропольс*
кий край) состоится запуск линии про*
изводства вафель, оснащенной авто*
матической газовой вафельной печью
KHG 51 (на 51 вафельницу), двухголо*
вочной контактной намазной станцией,

го включения в уже работающие линии
современного оборудования KEHUA.

Эта программа позволяет провести
целый комплекс необходимых мероп*
риятий. В том числе:

* увеличить производительность су*
ществующего оборудования;

* оперативно переоборудовать не*
эффективные участки производства;

* автоматизировать основные техно*
логические процессы;

* расширить ассортимент выпускае*
мой вафельной продукции при гаран*
тированно высоком
качестве изделий;

* снизить себесто*
имость выпускаемой
продукции;

* уменьшить чис*
ленность персонала;

* высвободить
часть производ*
ственных площадей;

* заменить любое,
вышедшее из строя
оборудование.

Все мероприятия,
проводимые в рам*

ках предлагаемой программы, на*
правлены на значительное улуч*
шение технико*экономических по*
казателей работы предприятия в
целом.

IB Engineering предлагает ка�
чественное сервисное обслужи�
вание.

Специалисты компании работа*
ли на крупных росcийских конди*
терских предприятиях, обсужива*
ли линии Haas и Hebenstreit, про*
шли обучение в компании KEHUA.

IB Engineering обеспечивает:
• качественное сервисное обслужи*

вание оборудования в процессе его эк*
сплуатации;

• поставку приобретенного оборудо*
вания на предприятие в согласованные
с клиентом сроки;

• обучение персонала пред*
приятия работе на новом обору*
довании;

• шеф�монтаж оборудова�
ния силами собственных ква�
лифицированных специалис�
тов и специалистов KEHUA.

Сервисное обслуживание рас*
считано на весь срок эксплуата*
ции оборудования. Доставка за*
пасных частей по ценам завода
производителя в течение двух
суток со склада в Москве.

Шеф*монтаж и настройка
оборудования производится в
короткие сроки, поскольку пе*
ред отгрузкой клиенту оборудо*
вание подвергается испытаниям
на заводе*изготовителе (реко*
мендовано присутствие предста*
вителя заказчика).

пневматической скоростной резкой и
станцией приготовления теста. Произ*
водительность линии до 10 т в сутки.
Руководители компаний «Гермес» и
Sweets Technologies приняли решение о
покупке, также посетив производство
KEHUA вместе с директором IB
Engineering.

Клиенты IB Engeeniring имеют воз*
можность посетить компанию «Гермес»
и увидеть линию KEHUA в работе, на
что получено соответствующее согласие
руководства компании «Гермес».

IB Engineering обеспечивает инди*
видуальный подход к каждому клиенту
и предоставляет полный ассортимент
самого современного вафельного обо*
рудования от компании KEHUA.

Линии производства вафель могут
поставляться типовыми или быть мо*
дифицированными по заказу клиента.
Дополнительно к производственной
программе KEHUA компанией  IB
Engineering разработана программа
модернизации вафельных линий таких
известных фирм, как Nagema, Rapidо и
др., дающая возможность гармонично*

Одна из задач ком*
пании IB Engineer�
ing – обеспечение
бесперебойного фун*
кционирования обо*
рудования на пред*
приятии клиента. С
этой целью IB
Engineering предла*
гает комплекс услуг,
о б е с п е ч и в а ю щ и х

своевременный запуск оборудования,
осуществление профилактических ра*
бот, а также обучение специалистов
заказчика для эффективной и грамот*
ной эксплуатации оборудования.

Компания IB Engineering регулярно
принимает участие в специализиро*
ванных выставках.

Приглашаем всех желающих посетить
выставочный стенд компании
на международной выставке

«АГРОПРОДМАШ�2007»,
которая состоится в Экспоцентре

на Красной Пресне с 15 по 19 октября 2007 г.

Эл. адрес для контакта: in@ib�eng.ru,
веб сайт www.ib�eng.ru

Телефон: (495) 580�48�49


